Panettone fatto con la macchina del pane o a forno

In un tegamino, sciogliere 100 grammi di burro in 200 grammi di latte (oppure chi preferisce il latte
di soia), poi mettere nella vaschetta della macchina del pane, e aggiungere gli altri ingredienti.

250 grammi di farina tipo“00”. Questa dose va bene con uova molto piccole, altrimenti aumentare
la farina fino a 300 grammi. Tenere conto che poi se ne aggiungeranno altri 50 grammi.



80 grammi di zucchero.

2 grammi di sale fino, (circa mezzo cucchiaino).

2 tuorli e un uovo intero.

La scorza di un limone grattugiata.

Una bustina di lievito per dolci.

Aggiungere 80 grammi di uvetta.

Aggiungere 20 grammi di scorze di arancio tagliate a cubetti.

Una volta messo gli ingredienti fare cuocere come si cuoce il pane o con la macchina del pane o a
forno, (con temperatura come fare le torte).
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